IL BUFFET POMERIDIANO

DINAMICO, INFORMALE ED ELEGANTE PER LA TUA CERIMONIA (Minimo 25 ospiti)

GOURMET
SPRITZ DI BENVENUTO

IN FINGERFOOD

Vitello tonnato tradizionale;

Battuta di fassone, pomodoro secco,
Taggiasca e cappero; Tartare di tonno e
Guacamole; Quinoa, polpo e avocado;
Salmone marinato, mela verde e panna acida;
Polentina croccante; Suppli di riso;

Frittura di calamari.

A BUFFET

Corolle in brisée; Sfogliatelle Napoletane
Salate; Salame di Felino e tipo Napoli;
Pecorino Sardo; Toma di Langa; Insalata russa;
Focaccia Doppio Crunch all’Extravergine

e al Pomodoro San Marzano; Pane, Grissini
e Sfogliatine.

SCEGLI UN PRIMO PIATTO

«Strozzapreti al ragli di mare;

«Ravioli di cernia, pomodorino “sciuésciué”
e pesto di pistacchio;

«Riso al salto, gamberi, emulsione di agrumi,
porro gentile e radicchio.

A FINE PASTO

Sorbetto alla frutta.

Torta Evento di Chef Katia.
Caffe.
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LE BEVANDE (per tutti i menu) l
Prosecco DOC, Moscato di Strevi, J
Vini in abbinamento “Selezione Colapasta”

Succhi di Frutta, Bibite, Analcolici,

Acqua Minerale e Caffé

RENDI PIU ESCLUSIVO
L. TUO MENU CON:

*DELICATEZZE IN FINGERFOOD
50 pz. 55/ 100 pz. 85
+OSTRICHE FINE DE CLAIRE
30 pz. 65
«SELEZIONE VINI PREMIUM
+5 a persona

LA CONFETTATA
5 gusti di confetti, caramelle gommose
e'marshmallow..120

| PREZZI SI INTENDONO ESPRESSI IN EURO

¥ DELICIOUS

SPRITZ DI BENVENUTO

A BUFFET

Corolle in brisée; Sfogliatelle Napoletane
Salate; Croissant Mignon al Prosciutto di
Parma; Salame di Felino e tipo Napoli;
Pecorino Sardo; Toma di Langa; Salmone
Marinato; Insalata di Barbabietola, Patate,
Uovo e Acciuga; Bocconcini di Bufala Campana
Crocché di Patate; Suppli di Riso;

Fiori di Zucchina in pastella;

Focaccia Doppio Crunch all’Extravergine

e al Pomodoro San Marzano; Pane,

Grissini e Sfogliatine.

SCEGLI UN PRIMO PIATTO

«Risotto al Ragusano, Riduzione di Vermouth
e Briciole croccanti;

«Risotto al Castelmagno e Nocciola gentile;
«Orecchiette alla Norma;

«Strozzapreti alla Campidanese;

«Agnolotti Langaroli, Pancetta e Rosmarino.
A FINE PASTO

Sorbetto alla Frutta.

Torta Evento di Chef Katia.

Caffe.
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SMART
SPRITZ DI BENVENUTO

A BUFFET

Corolle in brisée; Sfogliatelle Napoletane Salate;
Croissant Mignon al Prosciutto di Parma; Salami
artigianali di Felino e tipo Napoli; Pecorino Sardo,
Toma di Langa, Salmone Marinato alle Erbe Fini,
Crocché di Patate, Suppli di Riso; Fiori di Zucchina
in Pastella; Focaccia Doppio Crunch all’Extravergine
e al Pomodoro San Marzano; Pane, Grissini e Sfogliatine.

SCEGLI UN PRIMO PIATTO

«Risotto al Ragusano, Riduzione di Vermouth
e Briciole croccanti;

«Orecchiette alla Norma;

«Agnolotti Langaroli, Pancetta e Rosmarino.
A FINE PASTO

Torta evento di Chef Katia.

Sorbetto alla Frutta.

Caffe.

28
BAMBINI

| Bambini da 0 a 4 anni sono ospiti,
da 5 a 10 anni sconto 50%

<9

IL PRANZO E LA CENA

LA TUA RICORRENZA, SERVITA, COCCOLATA E RIVERITA (Minimo 15 ospiti)

MENU “EXCLUSIVE”

APERITIVO

Vitello Tonnato; Rocher di Fassona;

Sfogliatella Salata Napoletana.

oppure

Tris di Crudi di Mare, Salse Dedicate e Sfogliatine.
(Secondo mercato).

ANTIPASTO

Polpo Scottato e Complementi di Stagione.

PRIMO

Calamarata “Sapore di Mare”, con Calamari,
Gamberi, Cozze e Vongole.

SECONDO

Turbante di Branzino in Salsa alla Mediterranea
e Tortino di Patate.

FINE PASTO

Sorbetto alla Frutta.

Torta evento di Chef Katia.

Caffe.

BEVANDE

Vini in Abbinamento “Selezione Colapasta”.
Acqua Minerale.
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MENU “MAGIC”

ANTIPASTO

Salmone Marinato “in Rosso.

Vitello Tonnato Secondo Tradizione.
Uovo Fondente e Fondutina Leggera.

PRIMO

Ravioli di Branzino agli Agrumi e Pomodorino.
SECONDO

Brasato di Vitella al Nebbiolo

e Patate al Forno.

FINE PASTO

Sorbetto alla Frutta.

Torta Evento di Chef Katia.
Caffe.

BEVANDE
Vini in Abbinamento “Selezione Colapasta”.
Acqua Minerale.
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MENU “BASIC”

ANTIPASTO
Battuta di Fassone alla Moda “del Barotto”.

PRIMO
Agnolotti Langaroli, Pancetta e Rosmarino.

SECONDO
Filetto di Maialino al Prosecco e Mele,
con patate al forno.

FINE PASTO
Torta Evento di Chef Katia.
Caffe.

BEVANDE
Vini in Abbinamento “Selezione Colapasta”.
Acqua Minerale.
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@OLORA IL TUO MENU
E AGGIUNGI:

+«COCKTAIL DI BENVENUTO

E 3 COCCOLE SALATE
+5 a persona

«PER I PIU ESIGENTI

SELEZIONE VINI PREMIUM
+5 euro a persona
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colapasita

E DAL 2003

PRENOTA ONLINE

Corso Francia 98 - Collegno TO
Tel 011 4110629 - Wap 331 2183347
info@ristorantecolapasta.it
www.ristorantecolapasta.it

SR olapasta

EVENTI E BANCHETTI

LE GIUSTE IDEE PER LA TUA FESTA,
IL TUO EVENTO SPECIALE,
LA TUA CERIMONIA IMPORTANTE




