NOTTE DI CAPODANNO

MERCOLEDI 31 DICEMBRE 7 B
colapasta
APERITIVO

Il Cotechino della tradizione e le Lenticchie “Portafortuna”
Con le bollicine di Champagne.

ANTIPASTI
Ostrica Kys N°2 di Normandia in purezza.
Tartare di Ricciola, Salmone e Gambero Rosa.
Tataki di tonno fiammeggiato all’evo di “Tonda Iblea” e sale Maldon.
Spiedo di polpo laccato al miele di zagara.

PRIMI
Tagliatelle “Produzione Colapasta” all’astice.
Raviolone al tuorlo, ricotta al limone e tartufo nero.

SECONDO
Triglia croccante “spinata a pinzetta”, crema di broccolo,
colatura di provola e crumble di pane.
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Pera, cioccolato e panettone.
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BRINDISI DI MEZZANOTTE IN GRANDE
Con Sciabolata di Bollicine da 6 litri, panettone magnum,
fontana di cioccolato e I'immancabile spettacolo pirotecnico.

95 euro per persona
(vini esclusi)
IN CASO DI IRREPERIBILITA DI UNO O PIU PRODOTTI O PER CAUSA DI FORZA MAGGIORE, Cl RISERVIAMO LA

POSSIBILITA DI VARIARE IL MENU. IN TUTTI | PIATTI SONO PRESENTI ALIMENTI SURGELATI, CONGELATI O ABBATTUTI DI
TEMPERATURA, PER ESIGENZE TECNICHE, DI SALUTE E SICUREZZA A TAVOLA.



