
IN CASO DI IRREPERIBILITÀ DI UNO O PIÙ PRODOTTI O PER CAUSA DI FORZA MAGGIORE, CI RISERVIAMO LA 
POSSIBILITÀ DI VARIARE IL MENÙ. IN TUTTI I PIATTI SONO PRESENTI ALIMENTI SURGELATI, CONGELATI O ABBATTUTI DI 

TEMPERATURA, PER ESIGENZE TECNICHE, DI SALUTE E SICUREZZA A TAVOLA.

NOTTE DI NATALE
MERCOLEDÌ 24 DICEMBRE

RITIRO DALLE ORE 11.00 ALLE 12.30
(MENÙ DA ULTIMARE PRIMA DI SERVIRE)

FRIGERIE
Cialde croccanti di riso e mais.
Subito pronte da mangiare!

ANTIPASTI
Vitello tonnato al punto rosa e salsa all’antica maniera.

Subito pronto da mangiare!
Cannolo croccante, ripieno di baccalà mantecato e polvere di olive taggiasche.

Subito pronta da mangiare!

PRIMO
Delizia di pasta gratinata, ricotta di bufala, ragù verace di polpo e provola.

Inforna per 10/12 minuti a 180°C (dipende dal tuo forno).

SECONDO
Stracotto di manzo al Nebbiolo. Patate al forno.

Inforna per 10/12 minuti a 180°C (dipende dal tuo forno).

39 euro menù completo

DESSERT
La Cassata… in Piemontese. +6 euro


