
PRANZO DI CAPODANNO
GIOVEDÌ 1 GENNAIO

APERITIVO
Il benvenuto della cucina e le bollicine di Valdobbiadene.

ENTREE
Cotechino della tradizione e Lenticchie “Portafortuna”.

ANTIPASTI
Battuta di fassone, finocchi, arance e melograno.

Uovo fondente, scarola brasata, uvetta, anacardi e vera fonduta valdostana.

PRIMO
Tortelli ripieni di patate e tartufo nero

“produzione Colapasta” gocce di Ragusano e nocciole.

SECONDO
Filetto in crosta alla Wellington.

DESSERT
Tre cioccolati e crumble di panettone.

CAFFÈ

55 euro per persona
(vini esclusi)

MENU BIMBI - 25 euro
Prosciutto cotto e crudo. Lasagne alla bolognese.

Cotoletta alla milanese con patatine chips. Bibita inclusa.

IN CASO DI IRREPERIBILITÀ DI UNO O PIÙ PRODOTTI O PER CAUSA DI FORZA MAGGIORE, CI RISERVIAMO LA 
POSSIBILITÀ DI VARIARE IL MENÙ. IN TUTTI I PIATTI SONO PRESENTI ALIMENTI SURGELATI, CONGELATI O ABBATTUTI DI 

TEMPERATURA, PER ESIGENZE TECNICHE, DI SALUTE E SICUREZZA A TAVOLA.


