
DOMENICA 5 APRILE 2026
ore 12:30

ANTIPASTO
Seppia e asparago “in forchetta”, gel di frutto della passione.
Pan brioche, Steak tartare di fassone e maionese alla bottarga di Marzamemi.
Uovo Fondente, vera fonduta valdostana e Nocciola Gentile.

PRIMO
Risotto agli agrumi, capasanta scottata al burro di cacao e salsa Madama Reale.

SECONDI
Cosciotto di agnello stracotto nel Nero d’Avola, cremoso di patate al rosmarino 
e salsa ai frutti di bosco.

DESSERT
Bavarese al cioccolato, caramello mou e brunoise di fragole all’arancia.

BEVANDE
Acqua microfiltrata
Ca�è.

Vini esclusi.

57 euro a persona

IN CASO DI IRREPERIBILITÀ DI UNO O PIÙ PRODOTTI O PER CAUSA DI FORZA MAGGIORE, CI RISERVIAMO LA POSSIBILITÀ DI VARIARE IL 
MENÙ. IN TUTTI I PIATTI SONO PRESENTI ALIMENTI SURGELATI, CONGELATI O ABBATTUTI DI TEMPERATURA, PER ESIGENZE TECNICHE, DI 
SALUTE E SICUREZZA A TAVOLA.

ColaPasqua


